Cadigo:
8 RC-13.02
g HORARIO DE GRUPO VESPERTINO Rev. 08
hosteleria ;
turismo
CICLO FORMATIVO: G.M. COCINA'Y GASTRONOMIA
CURSO: 1° COCINA VESPERTINO
AULA:1
TUTOR/A: MARIA ELENA LAFUENTE
Sesiones Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
De 1530 | ppepiagora, Y | FORMACION Yo o) ABORA. ¥ , PROCESOS
Hasta 16.25 | conservacion | ORIENTACION | (Stcrtl  Jién INGLES BASICOS DE
LABORAL PASTELERIA
De 1625 | pREELABORA. Y , PREELABORA, Y | FORMACION ¥ PROCESOS
Hasta 17:20 | cONSERVACION INGLES CONSERVACION | ORIENTACION BASICOS DE
LABORAL PASTELERIA
De 17:20 | ppeE| ABORA. Y . PREELABORA.Y | FORMACION ¥ PROCESOS
Hasta 18.15 | cONSERVACION INGLES CONSERVACION | ORIENTACION BASICOS DE
LABORAL PASTELERIA
De 18.15
Hasta 18.45 RECREO RECREO RECREO RECREO RECREO
HE; ;?;20 BPARS?S(EE%SE TECNICAS PREELABORA.Y | PREELABORA.Y | SEGURIDAD E
: PASTELERIA CULINARIAS CONSERVACION | CONSERVACION HIGIENE
Hgset 313'0425 Bpis?cczgg%sE TECNICAS TECNICAS TECNICAS SEGURIDAD E
: PASTELERIA CULINARIAS CULINARIAS CULINARIAS HIGIENE
sti ;;2(2)132 0 oS Coa TECNICAS TECNICAS TECNICAS |
: PASTELERIA CULINARIAS CULINARIAS CULINARIAS
De 21.30 TECNICAS
Hasta 22.25 CULINARIAS
PROFESORES/AS:

o

8-TECNICAS CULINARIAS: MARIA ELENA LAFUENTE BASTIDA
DESDOBLE TECNICAS CULINARIAS: PAULA DE ALBA SABATER
8-PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS: MARIA ELENA LAFUENTE

BASTIDA

6-PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA: MARIA JESUS ESPIGARES

SANCHEZ

2-SEGURIDAD E HIGIENE: MARIANO ALBADALEJO MARTINEZ
3-INGLES: EVA AROCA CERVERA
3-FORMACION Y ORIENTACION LABORAL: ANA EGEA MARTINEZ
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