Cadigo:
£ RC-13.02
2 HORARIO DE GRUPO VESPERTINO Rev: 03
hosteleria N
turismo
CICLO FORMATIVO: G.M. COCINA Y GASTRONOMIA
CURSO: 1° COCINA VESPERTINO
AULA: 1
TUTOR/A: ANA LORENTE
Sesiones Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
De 15.30 PROCESOS
SEGURIDAD E , PREELABORA. Y , :
Hasta 16.25 INGLES ; INGLES BASICOS DE
HIGIENE CONSERVACION PASTELERIA
De 16.25 SEGURIDAD E ] PREELABORA.Y | FORMACIONY PROCESOS
Hasta 17:20 HIGIENE INGLES CONSFRVACION | ORIENTACION BASICOS DE
LABORAL PASTELERIA
De 17:20 PROCESOS FORMACION Y PREELABORA. Y FORMACION Y PROCESOS
Hasta 18.15 BASICOS DE ORIENTACION | uernv cién | ORIENTACION BASICOS DE
PASTELERIA LABORAL LABORAL PASTELERIA
De 18.15
Hasta 18.45 RECREO RECREO RECREO RECREO RECREO
De 18.45 PREELABORA.Y | PREELABORA.Y TECNICAS PREELABORA. Y &‘S?S(E)S%SE
Hasta 19.40 | cONSERVACION | CONSERVACION CULINARIAS CONSERVACION "
PASTELERIA
HDet 135‘(3)5 PREELABORA. Y TECNICAS TECNICAS TECNICAS ;{fs?ggg?)sls
asta 20. 0
CONSERVACION CULINARIAS CULINARIAS CULINARIAS PASTELERIA
De 20.35 PREELABORA. Y TECNICAS TECNICAS TECNICAS
Hasta 21.30 | CONSERVACION CULINARIAS CULINARIAS CULINARIAS | —77—7—7—77—77—
De 21.30 TECNICAS
Hasta 22.25 CULINARIAS
PROFESORES/AS:

8-TECNICAS CULINARIAS: ANA LORENTE

DESDOBLE TECNICAS CULINARIAS: MARTA RODRIGUEZ

8-PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS: ANA LORENTE
6-PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA: PAULA DE ALBA
2-SEGURIDAD E HIGIENE: MARTA RODRIGUEZ

3-INGLES:

3-FORMACION Y ORIENTACION LABORAL: EULALIA CELDRAN
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