Cadigo:
5 RC-13.02
f(:cg - Rev.: 03
g HORARIO DE GRUPO MANANA
hosteleria
turismo
CICLO FORMATIVO: COCINA Y GASTRONOMIA
CURSO: 1°
AULA: 31
TUTORA: TONI GARCIA
Sesiones Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
De 08.20 , PREELABORAC. Y :
Hasta 09.15 IPE INGLES IPE CONSERVACIO OB PASTELERIA
De 09.15 . PREELABORAC.Y | PREELABORAC. | PREELABORAC.Y .
Hasta 10.10 | OB PASTELERIA CONSERVACIO YCONSERVACIO CONSERVACIO DIGITALIZACION
De 10.10 . PREELABORAC.Y | PREELABORAC. TECNICAS .
Hasta 11.05 | OB PASTELERIA | = - GUGERVACIO | YCONSERVACIO CULINARIAS INGLES
De 11.05
Hasta 11.35 RECREO RECREO RECREO RECREO RECREO
De 11.35 OB PASTELER{A | PREELABORAC.Y | PREELABORAC. SEGURIDAD E TECNICAS
Hasta 12.30 CONSERVACIO YCONSERVACIO HIGIENE CULINARIAS
De 12.30 . TECNICAS TECNICAS SEGURIDAD E TECNICAS
Hasta 13.25 | OB PASTELERIA CULINARIAS CULINARIAS HIGIENE CULINARIAS
De 13.25 . TECNICAS TECNICAS
Hasta 14.20 OB PASTELERIA CULINARIAS CULINARIAS IPE e
De 14.20
Hasta 14.35 RECREO RECREO RECREO RECREO RECREO
De 14.35 TECNICAS
Hasta 15.30 CULINARIAS
PROFESORES/AS:
o 8-TECNICAS CULINARIAS: ANTONIA VANESA GARCIA
o DESDOBLE TECNICAS CULINARIAS: JOSE DAVID RODRIGUEZ
o 8-PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS:JOSE DAVID
RODRIGUEZ
o 6-PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA: JOSE DAVID
RODRIGUEZ
o 2-SEGURIDAD E HIGIENE: INMA CASCALES
o 2-INGLES: EMILIO ARRES
o 3-ITINERARIO PROFESIONAL EMPLEABILIDAD: ANA MARIA SANTIAGO
o 1-DIGITALIZACION: JOSE DAVID RODRIGUEZ
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