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	IMPRESO MATRÍCULA CICLOS FORMATIVOS GRADO MEDIO
	Código:

RC-10.03
Rev.: 02



	Nombre y Apellidos:


	 D.N.I./Pasaporte
	Nº Expediente:

	
	
	

	Domicilio:
	Número de la Seguridad Social:



	
	Tlf. Móvil:

	Localidad:
	Provincia:


	C:P:
	Repetidor si/no

	Fecha:
	Lugar de nacimiento:


	E-mail:

	En caso de alumnos menores de edad
	Padre
	Nombre y apellidos:


	DNI:

	
	Madre
	Nombre y apellidos:


	DNI:


SOLICITA: Matricularse en los módulos marcados con “x” en el recuadro correspondiente

(Incluir los módulos pendientes de recuperar del curso anterior)
	CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE COCINA Y GASTRONOMÍA

	1º
	     FORMCHECKBOX 
 Preelaboración y Conservación de Alimentos

     FORMCHECKBOX 
 Técnicas Culinarias

     FORMCHECKBOX 
 Procesos Básicos de Pastelería y Repostería

     FORMCHECKBOX 
 Seguridad e Higiene en la Manipulación de Alimentos

     FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I
     FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional

     FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
     FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	     FORMCHECKBOX 
 Postres en restauración
     FORMCHECKBOX 
 Ofertas gastronómicas
     FORMCHECKBOX 
 Productos culinarios
     FORMCHECKBOX 
 Itinerario personal para la Empleabilidad II
     FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo
     FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular
     FORMCHECKBOX 
 FEM 2

	
	
	 OPTATIVAS (Seleccione una Opción):
         FORMCHECKBOX 
 Análisis Sensorial HT01
         FORMCHECKBOX 
 Innovaciones en Cocina Sostenible HT02

	CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO SERVICIOS EN RESTAURACIÓN
	1º
	    FORMCHECKBOX 
 Operaciones Básicas en Bar-Cafetería

    FORMCHECKBOX 
 Operaciones Básicas en Restaurante

    FORMCHECKBOX 
 Ofertas Gastronómicas

    FORMCHECKBOX 
 Técnicas de Comunicación en Restauración

    FORMCHECKBOX 
 Seguridad e Higiene en la Manipulación de Alimentos

    FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional

    FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I 

    FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
    FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	    FORMCHECKBOX 
 Servicios en bar-cafetería
    FORMCHECKBOX 
 Servicios en restaurante y eventos especiales
    FORMCHECKBOX 
 El vino y su servicio
    FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo
    FORMCHECKBOX 
 Francés técnico para Servicios en restauración
    FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular
    FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I 
    FORMCHECKBOX 
 FEM 2

	
	
	 OPTATIVAS (Seleccione una Opción): 

        FORMCHECKBOX 
 Técnicas y habilidades del Barista HT03
        FORMCHECKBOX 
 Técnicas Avanzadas de Coctelería y Mixología HT04

	CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO PANADERÍA, CONFITERÍA Y REPOSTERÍA
	1º
	    FORMCHECKBOX 
 Materias Primas y Procesos en Panadería, Pastelería y Repostería
    FORMCHECKBOX 
 Elaboración de Panadería-Bollería

    FORMCHECKBOX 
 Procesos Básicos de Pastelería y Repostería

    FORMCHECKBOX 
 Operaciones y Control de Almacén en la Industria alimentaria

    FORMCHECKBOX 
 Seguridad e Higiene en la Manipulación de Alimentos

    FORMCHECKBOX 
 Presentación y Venta de Panadería y Pastelería

    FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I
    FORMCHECKBOX 
 Lengua Extranjera: Inglés

    FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
    FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	    FORMCHECKBOX 
 Elaboraciones de confitería y otras especialidades

    FORMCHECKBOX 
 Postres en restauración

    FORMCHECKBOX 
 Productos de obrador 

    FORMCHECKBOX 
 Itinerario personal para la Empleabilidad II

    FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo

    FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular
    FORMCHECKBOX 
 FEM 2

	
	
	OPTATIVAS (Seleccione una Opción): 

        FORMCHECKBOX 
 Análisis Sensorial de los Alimentos IA05

        FORMCHECKBOX 
 Elaboración de Panes Tradicionales y Especiales IA05




De acuerdo con lo previsto en la Ley de Protección de Datos de Carácter Personal, los datos recogidos en el presente documento forman parte del fichero necesario para gestionar al alumnado de esta Escuela. Asimismo, le informamos sobre la posibilidad de ejercitar sus derechos de acceso, rectificación y cancelación.

Cartagena, __ de ______________ de 20__


Firma del alumno
CIFP Hostelería y Turismo de Cartagena C/ Ingeniero de la Cierva, 24 30203 Cartagena. Tfno.: 968 529711 

e-mail: 30019842@murciaeduca.es
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