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	IMPRESO DE MATRÍCULA DE GRADO SUPERIOR
	Código:

RC-10.04

Rev.: 03



	Nombre y Apellidos:


	 D.N.I./Pasaporte
	Nº Expediente:

	
	
	

	Domicilio:
	Número de la Seguridad Social:


	
	Tlf. Móvil:

	Localidad:
	Provincia:


	C:P:
	Repetidor si/no

	Fecha y lugar de nacimiento:


	E-mail:

	En caso de alumnos menores de edad
	Padre/tutor
	Nombre y apellidos:


	DNI

	
	Madre/tutor
	Nombre y apellidos:


	DNI


SOLICITA: Matricularse en los módulos marcados con “x” en el recuadro correspondiente

(Incluir los módulos pendientes de recuperar del curso anterior)

	 GRADO SUPERIOR

GUÍA, INFORMACIÓN Y ASISTENCIA TURÍSTICAS


	1º
	   FORMCHECKBOX 
 Estructura del Mercado Turístico

   FORMCHECKBOX 
 Protocolo y Relaciones Públicas

   FORMCHECKBOX 
 Marketing Turístico

   FORMCHECKBOX 
 Destinos Turísticos

   FORMCHECKBOX 
 Recursos Turísticos

   FORMCHECKBOX 
 Segunda Lengua Extranjera (Francés)

   FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional

   FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	   FORMCHECKBOX 
 Servicios de información turística
   FORMCHECKBOX 
 Procesos de asistencia y guía
   FORMCHECKBOX 
 Diseño de productos turísticos
   FORMCHECKBOX 
 Itinerario personal para la Empleabilidad II
   FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional II
   FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular de Guía, Información y Asistencias Turísticas
   FORMCHECKBOX 
 FEM 2

	
	
	  OPTATIVAS (Seleccione una Opción):

         FORMCHECKBOX 
 Técnicas de Animación Turística HT45 (Bis)
         FORMCHECKBOX 
 Recepción y servicio de Atención al Cliente HT46

	CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DIRECCIÓN EN COCINA
	1º
	   FORMCHECKBOX 
 Gestión de la Producción en Cocina

   FORMCHECKBOX 
 Procesos de Preelaboración y Conservación en Cocina

   FORMCHECKBOX 
 Procesos de Elaboración Culinaria

   FORMCHECKBOX 
 Elaboraciones de Pastelería y Repostería en cocina

   FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional

   FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	   FORMCHECKBOX 
 Control del aprovisionamiento de materias primas
   FORMCHECKBOX 
 Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria
   FORMCHECKBOX 
 Gastronomía y nutrición
   FORMCHECKBOX 
 Gestión administrativa y comercial en restauración  
   FORMCHECKBOX 
 Recursos humanos y dirección de equipos en restauración
   FORMCHECKBOX 
 Itinerario personal para la Empleabilidad II
   FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional II
   FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular de Dirección de Cocina
   FORMCHECKBOX 
 FEM 2

	
	
	OPTATIVAS (Seleccione una Opción):

         FORMCHECKBOX 
 Cata de Productos Gastronómicos HT42
         FORMCHECKBOX 
 Aplicaciones prácticas de la Neurogastronomía HT43

	CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DIRECCION DE SERVICIOS DE RESTAURACIÓN


	1º
	   FORMCHECKBOX 
 Segunda Lengua Extranjera (Francés)

   FORMCHECKBOX 
 Procesos de Servicios en Bar-Cafetería

   FORMCHECKBOX 
 Procesos de Servicios en Restaurante

   FORMCHECKBOX 
 Sumillería

   FORMCHECKBOX 
 Planificación y Dirección de Servicios y Eventos en Restauración

   FORMCHECKBOX 
 Itinerario Profesional Empleabilidad I
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional

   FORMCHECKBOX 
 Digitalización aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 FEM 1

	
	2º
	   FORMCHECKBOX 
 Control del aprovisionamiento de materias primas
   FORMCHECKBOX 
 Gestión de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria

   FORMCHECKBOX 
 Gastronomía y nutrición
   FORMCHECKBOX 
 Gestión administrativa y comercial en restauración  
   FORMCHECKBOX 
 Recursos humanos y dirección de equipos en restauración

   FORMCHECKBOX 
 Itinerario personal para la Empleabilidad II
   FORMCHECKBOX 
 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo
   FORMCHECKBOX 
 Inglés Profesional II
   FORMCHECKBOX 
 Proyecto Intermodular de Dirección de Servicios de Restauración
   FORMCHECKBOX 
 FEM 2


	
	
	OPTATIVAS (Seleccione una Opción):

         FORMCHECKBOX 
 Cata de Productos Gastronómicos HT42(Bis)
         FORMCHECKBOX 
 Aplicaciones prácticas de la Neurogastronomía HT43(Bis)



De acuerdo con lo previsto en la Ley de Protección de Datos de Carácter Personal, los datos recogidos en el presente documento forman parte del fichero necesario para gestionar al alumnado de esta Escuela. Asimismo, le informamos sobre la posibilidad de ejercitar sus derechos de acceso, rectificación y cancelación.                                                                                                                                                      
    Cartagena, __ de ____________ de 20__ 

                                              Firma del alumno
CIFP Hostelería y Turismo de Cartagena C/ Ingeniero de la Cierva, 24 30203 Cartagena. Tfno.: 968 529711 

e-mail: 30019842@murciaeduca.es
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